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Un an de lecteurs fidèles : qu’ils 
soient passionnés de golf, amateurs de 

bonne chère ou simplement en quête d’une 
distraction en attendant leur commande, 
vous êtes là, et on vous en remercie !

Promesse tenue : notre Golfette, ce 
journal atypique et unique, souffle 

sa première bougie ! 

Un an à partager avec joie et passion 
l’actualité de notre beau domaine du Golf 
PGA France du Vaudreuil, saupoudrée, 
bien sûr, de notre touche d’humour et 
de dérision. On ne va pas se mentir : le 
sérieux, ce n’est pas trop notre swing !

• Anthony Dalençon, esprit créatif et 
légèrement tordu (mais on l’aime comme 
ça), déniche les sujets les plus improbables 
et réussit à les rendre captivants.
• Romain Fabre, ceinture noire de 
la rédaction, sniper de l’azerty, avec la 
précision d’un putt parfait, il assemble 
chaque chapitre de la Golfette et en fait un 
chef-d’œuvre littéraire... ou presque. 
• Notre imprimeur et graphiste, 
Sodimpal, le magicien du détail, sublime 
nos idées sur papier. Sans lui, la Golfette 
ressemblerait à une vieille carte de score 
oubliée sous la pluie.
• Jean-Claude Forestier maître inspirant 
et inspiré, rédacteur passionné de golf et 
conteur de blagues. Un mix parfait pour 
animer notre décalé avec ses fameuses 
“Blague de Fofo”. 

Disons que nous gardons encore quelques 
habitudes de nos années SNCF : la 
ponctualité (ou presque) ! 

Pour comprendre l’histoire de la Golfette, 
il faut remonter à l’automne 2023.

Le concept est né d’une idée un peu 
folle : créer un journal drôle, décalé et 
authentique qui raconte la vie du golf. 
On y a mis du cœur, des idées et, parfois, 
quelques litres de café nocturne...

Après réflexion intense, débats animés 
(et quelques dégustations pour la science), 

une évidence s’est imposée : notre carte du 
restaurant mérite mieux que d’être figée chaque 
trimestre. Pourquoi ? Parce que certains produits, 
comme les asperges, ne daignent faire leur 
apparition que le temps d’un clin d’œil !
C’est décidé : en 2025, notre carte jouera la carte 
de la flexibilité. Elle évoluera au rythme des 
saisons et des trouvailles du marché, affichée 
fièrement sur nos vieilles ardoises (on aime leur 
charme vintage).
Une carte vivante, pour une cuisine encore plus 
savoureuse. Alors, merci aux agriculteurs, au 
terroir, et surtout, à votre appétit sans limite pour 
la nouveauté !
Voilà, tout est prêt pour une nouvelle année 
d’aventures gourmandes et golfiques. Rendez-
vous sur le green... ou à table ! 

PAS DE BOUGIE... MAIS PAS 
DE BOGEY NON PLUS !

LES 1 AN DE LA GOLFETTE
ÇA Y EST,
NOUS Y SOMMES !

REMERCIEMENTS
Un immense merci à nos membres et nos clients, sans qui nous 
serions probablement en train de parler à des murs.
Un grand merci à nos lecteurs, qui donnent tout son sens à ce journal 
(sinon, on serait juste une pile de papier bien pliée).
Merci à notre imprimeur, pour les nuits blanches et les sueurs froides 
qu’on lui inflige à chaque dernière minute. 
Merci aussi au gouvernement – passé, présent et futur – pour, eh 
bien… essayer de nous laisser un peu de pouvoir d’achat.

RETOUR VERS
LE PASSÉ

NOUVEAUTÉS 2025 : DES 
SAISONS À CROQUER !

L’ÉQUIPE DERRIÈRE LA 
PLUME :

JAMAIS PLUS DE 
TROIS SEMAINES 
DE RETARD
UN RÉEL ENGAGEMENT

LA GOLFetteLA GOLFette
du golf PGA France du Vaudreuil
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Trou 2 – Les celtes – Par 4 – 429m – Hcp 1

Merci à nos fournisseurs, nos équipes sur le terrain et en coulisses, 
et un merci spécial à toi, Ô Comptable de l’Ombre, sans qui nos 
chiffres ne seraient qu’un joyeux bazar.
Merci au Chat, notre mascotte et source d’inspiration en ronrons et 
pauses câlins. 
Merci à notre patron, pour son leadership éclairé et sa bienveillance....
Enfin, merci à toi, Hélios, dieu du soleil, pour être un peu plus 
généreux en 2025, et à toi Chaac, dieu de la pluie, pour arroser nos 
greens sans les transformer en marécages. 



Trou 3 – Les mérovingiens – Par 3 – 138m – Hcp 13

GESTION DE L’EAU SUR UN PARCOURS
L’arrosage du Golf du Vaudreuil :

L’art de la durabilité
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Au Golf du Vaudreuil, on prend soin de notre parcours… 
et de la planète ! Tout commence face à la terrasse du 

 club-house, où notre étang de stockage joue les héros 
écologiques. Pas question de pomper directement dans 
les ressources naturelles à tort et à travers : ici, l’eau est 
récupérée, stockée, et utilisée avec intelligence. Une vraie 
boucle vertueuse, comme on les aime.
Et que fait notre bassin une fois rempli ? Il passe en 
mode action. Trois pompes de compétition, capables 
d’expédier chacune 30 m³ d’eau par heure à une pression 
impressionnante de 7 à 8 bars, prennent le relais. L’eau 
est ensuite redistribuée à travers un réseau souterrain 
en polyéthylène haute densité, un matériau à la fois 
durable et respectueux de l’environnement.

• Le tuyau primaire (diamètre 110 mm) joue le rôle 
d’autoroute verte, transportant 40 m³/h à travers le parcours 
à une vitesse modérée de 4 km/h.
• Les tuyaux secondaires (63 mm et 50 mm) prennent 
le relais pour arroser les greens et les fairways avec une 
précision chirurgicale. En tout, 14 km de tuyaux s’assurent 
que pas une goutte ne soit perdue.
Et pour encore plus d’efficacité, notre système d’arrosage 
est entièrement automatisé. Un réseau électrique basse 
tension (9-12 volts) relie chaque arroseur à un ordinateur, 
qui orchestre le tout en fonction des besoins réels du terrain. 
Pas de sur-arrosage ici : chaque zone reçoit juste ce qu’il faut, 
quand il faut. En plus, après l’application d’un engrais, on 
peut déclencher manuellement un arrosage ciblé.

L’impact ? Entre  15 000 et 40 000 m³ d’eau (selon la 
quantité de pluie) sont redistribués chaque année pour 
maintenir un parcours impeccable, mais toujours avec 
un souci d’économie et d’efficience. Nos 130 arroseurs 
prennent soin des greens, 120 s’occupent des fairways, 
et 180 veillent sur les départs.
En résumé, au Golf du Vaudreuil, on n’arrose pas seulement 
pour avoir un beau terrain : on le fait de manière responsable, 
en s’assurant que chaque goutte d’eau est utilisée à bon 
escient. Alors, la prochaine fois que vous admirez nos greens, 
souvenez-vous : derrière cette herbe parfaite se cache un 
véritable écosystème pensé pour durer.

Matthieu CAMBIER
Greenkeeper

Trou 4 – Dagobert – Par 4 – 367m – Hcp 7

Trou 5 – Les vikings – Par 3 – 120m – Hcp 17

Voici comment ça fonctionne :



LE MOT DU PROPRIO
Une nouvelle année et tous nos meilleurs vœux de santé, bonheur et bons moments 
en famille et entre amis.
C’est aussi une nouvelle saison de golf qui s’annonce, même si c’est souvent seulement 
mi-mars que l’on ressort sérieusement les clubs pour de bonnes parties entre amis ou les 
premières compétitions du calendrier.
L’hiver est propice à l’entrainement et à l’amélioration de son swing mais aussi si 
possible à des voyages vers des destinations plus ensoleillées.
Avec cette nouvelle saison les espoirs renaissent et le plaisir de fouler nos fairways et d’y performer, chacun à 
son niveau, refleurit.
Cette année le terrain vous réserve une surprise avec le remplacement des “boules” de couleurs par des plots de 
départ indiquant la distance totale du parcours à partir du départ considéré.
Ceci pour un plus grand plaisir et également une meilleure performance en fonction de la longueur de mise 
en jeu de chacune et chacun.
Tout cela fera l’objet d’une communication plus précise et détaillée et un affichage adéquat.

Alors à vos clubs et bonne saison !
Très sincères et dévouées salutations, Jean-Claude FORESTIER

La gastronomie française, 
connue et reconnue 

dans le monde entier, doit 
garder sa couronne. Et 
 pour cela, pas de secret : il faut 
du savoir-faire, une pincée de 
culture culinaire et, surtout, 
des produits d’exception. 
Heureusement, nos producteurs 
et agriculteurs passionnés veillent 
au grain (et parfois à la vigne, au 
lait ou aux cochons, selon leur 

spécialité).

Au Golf PGA France du Vaudreuil, 
nous ne nous contentons pas 
de greens parfaits et de bunkers 
impeccables : on mise aussi sur 
l’excellence dans vos assiettes. 
Les produits que nous utilisons en 
cuisine sont majoritairement 
français, parce qu’il n’y a pas 
mieux pour flatter vos papilles et 

soutenir notre terroir.
Bon, soyons honnêtes : j’ai mes 
petites faiblesses. Oui, j’aime (et 
je continuerai d’aimer) un bon 

café qui me réveille le matin, de 
la vanille qui fait chanter mes 
desserts, des fruits exotiques 
qui me font voyager… et ce 
fabuleux jambon ibérique, si 
délicieux qu’il pourrait presque 
me faire changer de nationalité. 
Mais soyons clairs : privilégier 
les produits français 
reste notre priorité. Vive 
le camembert, les asperges de 
saison, et la bonne vieille baguette 

croustillante !

À très vite, au restaurant ou sur le green, pour savourer ensemble la passion du goût et du jeu.
Ajoutez un bon coup de vin français avec ça, et le message est complet.

Anthony DALENÇON
Directeur du restaurant
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Trou 6 – Rollon – Par 4 – 345m – Hcp 3

Trou 8 – Henri II Plantagenet – Par 5 – 480m – Hcp 11

UN CONSTAT AMER MAIS SINCÈRE

En 30 ans de métier, j’ai vu les modes de 
consommation évoluer. Malheureusement, 

bien trop souvent, ce sont les produits de 
qualité qui trinquent, jugés “trop chers” pour 
les budgets serrés. Mais à quel prix ? Celui de 
sacrifier nos saveurs, nos traditions et le travail 
de nos artisans ou bien même au détriment de 
notre santé, non, merci !

2025 : LE GOÛT DE L’ENGAGEMENT

L’année prochaine, nous continuerons de vous proposer 
le meilleur du marché en mettant l’accent sur les produits 

français. Parce que soutenir nos agriculteurs, c’est aussi soutenir 
notre identité, nos valeurs et (soyons gourmands) notre bonheur 
à table.
Et comme le dit un vieux proverbe qu’on vient d’inventer : “Un 
bon plat, c’est comme un beau drive : ça demande de la précision, 
du talent, et un ingrédient secret… l’amour du travail bien fait.”

LE MESSAGE DU CHEF

Trou 7 – Guillaume le Conquérant – Par 4 – 329m – Hcp 15
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LA FORMULE
DU JOUR

PLAT + DESSERT
28.00€

Nous proposons tous les jours un 
plat et un dessert différent

Prix nets en euros, service compris.
Liste des allergènes disponible sur demande.

Notre carte
LE DICTON DU MOMENT : Le régime commence demain, alors profitez d’aujourd’hui.

Anthony, Guillaume, Yohann, Wilfred et Maxime

Trou 9 – Richard Cœur de Lion – par 4 – 358m – Hcp 5

POUR ACCOMPAGNER VOTRE APÉRITIF :
Planche assortiment de charcuteries 12.00€
Planche 150g de Jambon Patanegra (Cebo del Campo)  22.00€
Planche 150g de Jambon Patanegra (Bellota)  26.00€

FILET DE BŒUF sauce béarnaise, 26.00€
frites maison et salade

Notre PLAT DU JOUR  19.00 €

Les pâtes du jour 12.50€

Le green burger 16.50€

Le croque-monsieur 12.50€

Le café gourmand 7.50€

Le dessert du jour 9.00€

Restaurant du Golf PGA France du Vaudreuil

NOS PLATS GRAVÉS DANS LE MARB... LE GREEN !

LES INCONTOURNABLES

NOS COCKTAILS

Basile EMO, mixologue 
passionné et créatif vous 
propose les cocktails du 

moment

AVEC ALCOOL
The Kat touch 11.00€ 
Lillet rose, sirop de framboise, citron 
vert, prosecco, eau gazeuse
Pornstar Martini  13.00€ 
Vodka, jus de passion, purée de passion, 
sirop de vanille, shooter de champagne
DOM-TOM  12.00€ 
Rhum ambré, nectar mangue & goyave, jus 
d’ananas, liqueur de mangue, citron vert

SANS ALCOOL
Pink Gluttony  8.00€
Litchi, sirop de rose, goyave, citron vert
L’air Normand  9.00€
Déclinaison de pommes, nectar de poire, 
citron vert
L’éclosion d’hiver  9.00€
Pêche de vigne, fleur d’oranger, sirop de 
pamplemousse, citron vert, eau gazeuse

COCKTAILS CHAUDS
Hot white russian  12.00€
Café, liqueur de café, vodka, lait entier
Le grog  10.00€
Rhum, miel, infusion thé épicé
Irish coffee  11.00€
Whisky double expresso, crème fraîche 
liquide, sirop de vanille “ copeaux de 
chocolat ”

Découvrez nos plats de saison 
sur notre ardoise

Pour profiter pleinement des saveurs de 
chaque saison, découvrez en plus, sur 
nos ardoises, nos plats faits maison qui 
évoluent au fil du temps pour toujours 

vous surprendre et ravir vos papilles.
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WHISKYS ET BOURBONS
Aberlour (Ecosse) 4cl  8.20€
Tullamore Dew (Irlande) 4cl  8.20€
Nikka (Japon) 4cl 9.50€
Caol lla (Ecosse) 4cl 9.80€
Ballantine’s (Ecosse) 4cl 6.70€
Jim Bean (Kentucky) 4cl 8.20€

DIGESTIFS
Cognac Xo 3cl  11.00€
Armagnac 3cl  7.00€
Prune, Mirabelle 4cl  7.00€
Get 27 / Get 31 6cl  8.00€
Rhum Diplomatico 4cl  8.50€
Calvados 8 ans 4cl  11.00€
Calvados 15 ans 4cl  14.00€

BIÈRES
25 cl           33 cl           50cl

Heineken  4.50€     6.00€    9.00€
Affligem  4.90€      6.50€    9.50€
Bière spéciale  4.90€      6.50€    9.50€
Panaché  4.90€      5.50€    8.90€
Monaco - Twist  4.10€      5.60€     7.10€

EAUX
50 cl         100cl

Evian  3.60€    4.60€
Badoit  3.60€    4.60€
Chateldon (75cl) 6.00€

BOISSONS FRAÎCHES
Coca, Coca zéro 33cl  4.00€
Schweppes Tonic, Schweppes Agrumes  4.00€
Orangina, Perrier 33cl  4.00€
Sirop à l’eau  2.00€
Lait arômatisé  2.90€
Chose-Chantaco  3.70€
Fruits pressés  4.90€
Jus Artisanaux Charles Papillon 25cl  5.70€
Orange, Pêche de Vigne, Poire, Pomme, Abricot ou Tomate

APÉRITIFS
Americano Maison 8cl  8.00€
Kir Vin Blanc 10cl  5.00€
Kir Royal 10cl  10.00€
Coupe Champagne Maxim’s 10cl  10.00€
Spritz  8.00€
Martini, Suze 5cl  5.50€
Anis 2cl  4.50€
Porto Rouge ou Blanc 5cl  5.50€
Gin, Vodka 4cl  6.50€
Supplément Soft  1.50€

BOISSONS CHAUDES
Café Expresso  2.00€
Double Café Expresso  3.70€
Café Décaféiné  2.10€
Double Café Décaféiné  3.80€
Café Crème  3.80€
Cappuccino  4.10€
Chocolat Chaud  3.80€
Thé Différents Crus  3.50€
Café Gourmand  7.00€
Déca Gourmand  7.00€
Thé Gourmand  7.50€

Prix nets en euros, service compris.
L’abus d’alccol est dangeureux pour la santé, à consommer 

avec modération.

Nos boissons
LE DICTON DU MOMENT : L’apéro n’est pas un luxe, c’est une nécessité sociale.

CHAMPAGNES
 10 cl               75cl

Maxim’s Paris  10.00€    59.00€
Devaux - Grande Réserve  75.00€
Ruinart  95.00€

Nathalie, Corentin, Basile, Elena et Likael

Trou 10 – Résidence Royale – Par 3 – 179m – Hcp 10

  15 cl              75cl
Touraine - « Les Demoiselles »  5.00€    25.00€
Côtes de Thongue - St Georges d’Ibry «Excellence»  6.00€    30.00€
Côtes De Gascogne - Domaine De Pellehaut  6.00€    30.00€
Sancerre - Domaine Lucien Crochet  8.00€    39.00€
Petit Chablis - Domaine de l’enclos  10.00€    45.00€
Chassagne-Montrachet - Domaine Philippe Colin  95.00€

B
LA

N
C

S

St Nicolas de Bourgueil - Domaine La Chevallerie  6.00€    29.00€
Côtes de Blaye - Château Haut Terrier  6.00€     27.00€
Sancerre - Domaine Lucien Crochet  8.00€    39.00€
Côtes du Rhône - «Mas Vicente»  6.00€    29.00€
Montagne Saint Emilion - Roque Palatin  39.00€
Meursault – Auxey-Duresses 2021  75.00€
Margaux - Château Haut Breton Larigaudière 2015  95.00€

R
O

U
G

E
S

R
O

SÉ
S Méditerranée IGP - Triennes  6.00€     27.00€

Côtes de Provence - Domaine Figuière «Première»  39.00€
Côtes de Provence - Whispering Angel  49.00€

LES VINS

Restaurant du Golf PGA France du Vaudreuil

BOISSONS GOURMANDES
Café Latte  4.50€
Chocolat liégeois  5.80€
Latte Macchiato aromatisé  4.50€
Vanille, Caramel, Amaretto ou Noisette
Lattes frappés  4.50€
Café, Fraise ou Passion
Thé glacé maison  8.00€
Recette du moment

PRIX DU CAFÉ

“ Un café !! ” 12.00€
“ Un café s’il vous plaît ” 6.00€
“ Bonjour, un café s’il vous plaît ” 2.00€



L’année 2024 s’est terminée avec la Fête du club, grande 
 journée de partage avec la traditionnelle Coupe des 

équipiers et différentes animations ludiques (concours de Drive et de 
régularité au practice, concours d’approche à la GCA), le tout suivi d’un dîner 
dansant au cours duquel nous avons procédé à la remise des prix de l’année 
(Ringer et Challenge de la régularité).

Cette magnifique journée a parfaitement conclu cette saison de compétitions 
au sein de notre club ! Un grand merci à tous les acteurs de ce calendrier 
(sponsors, organisateurs et joueurs).
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DIMANCHE 12 JANVIER
Coupe des Rois et des Reines du 
Vaudreuil
Une compétition en scramble, sur 
un parcours revisité. L’occasion 
également de déguster une part de 
galette faite par nos chefs.

DIMANCHE 02 FÉVRIER
Coupe de la Chandeleur

Chapman sur 12 trous. Comme le 
veut la tradition, nous pourrons nous 
réchauffer avec une bonne crêpe à 
l’issue de la partie.

SAMEDI 15 FÉVRIER
Coupe des Par 2
Formule schamble sur 12 trous.

SAMEDI 22 MARS
Coupe de la St Patrick
Venez célébrer cette fête irlandaise 
durant cette compétition en 4 balles 
meilleure balle sur 12 trous. Une belle 
occasion de déguster une bonne bière 
ainsi qu’un repas typique irlandais.

DIMANCHE 30 MARS
Coupe du Vaudreuil
Première compétition de l’année 
comptant pour l’index ainsi que pour 
se qualifier au championnat du Club.

LA PAGE DES SPORTS

NOS COMPÉTITIONS
SAVE THE DATE !

Trou 11 – François 1er – Par 4 – 375m – Hcp 4

Trou 12 – Girardin – Par 5 – 489m – Hcp 12

Trou 13 – Puget - Par 4 – 398m – Hcp 2

Pour 2025, nous avons élaboré en 
concertation avec la Direction 

du Golf PGA France du Vaudreuil 
un planning de compétitions 
mêlant à la fois des animations et 
des compétitions sponsorisées. Vous 
y retrouverez ainsi les sponsors 
historiques (que nous remercions 
pour leur fidélité), associés à de 
nouveaux venus qui vous proposerons 
de nouveaux challenges. 
En termes d’animations, les nouveautés 
2024 (Masters, Ryder Cup, Coupe du 
Directeur) ayant connu un franc succès 
ont été reconduites. Cette nouvelle 
année marquera également le retour 
du Championnat du Club sous 
un nouveau format plus concentré 
qui permettra la participation du 
plus grand nombre et nous donnera 

également l’occasion de célébrer la vie 
sportive de notre Club.

Vous pouvez d’ores et déjà 
enregistrer les dates (5 et 6 

juillet 2025), avec notamment un 
barbecue organisé le samedi 05 
au soir ! 
En attendant, vous pouvez vous 
amuser en participant au traditionnel 
Ringer (une façon ludique et agréable 
de se challenger et de pimenter vos 
parties hivernales) et nous vous 
donnons rendez-vous le 12 janvier 
pour la première animation de l’année 
(Coupe des Reines et des Rois) !

Au-delà de ces enjeux sportifs, 
l’ASGV aura également pour 

objectif en 2025 de faire évoluer 
sa communication en termes 
de résultats de nos équipes et 

d’informations sur la vie du club 
(compétitions et animations) au 
travers de la mise en place de nouveaux 
canaux de communication.

Pour conclure, nous souhaitons vous 
rappeler que tout cela ne pourrait 

se faire sans votre contribution et 
vous remercions par avance pour vos 
renouvellements de cotisations 
AS.

Enfin, toute l’équipe de l’Association 
Sportive vous présente tous ses 

meilleurs vœux pour cette nouvelle 
année pour vous et vos proches !

Virginie SANNIER
Présidente de la commission sportive

Frédéric HUGUET
Président de l’ASGV



page

7

Trou 14 – Les Portail – Par 4 – 364m – Hcp 8

Trou 15 – La Révolution – Par 5 – 481m – Hcp 18

IDÉES CADEAUX

Vous êtes chef d’entreprise, 
rejoignez notre business club 

du golf PGA France du Vaudreuil. 
Nous prévoyons une réunion 
par mois avec des intervenants et 
des animations. L’occasion pour 
vous d’alimenter votre réseau 
et de faire de la publicité pour 
votre entreprise. 

FITTING :  
Qu’est-ce qu’un fitting ? C’est le fait de prendre 
des mesures afin de déterminer les réglages du ou 
des clubs idéaux pour le joueur qui seront ensuite 
fabriqués en conséquence. Notre Fitteur, Julien, 
sera ravi de vous faire des fittings personnalisés. Le 
tarif est de 80€ et peut être déduit du prix de votre 
série de clubs.

PETITES ANNONCES
OFFRE D’EMPLOI INSOLITE : 
RECHERCHE PREMIER MINISTRE
À la suite d’un turnover devenu aussi régulier qu’une Golfette trimestriel, 
la France anticipe son prochain Premier ministre !
Vos missions :
• Déployer un usage stratégique du 49.3, sans trembler, même sous la 
pression.
• Réaliser des économies spectaculaires… tout en gardant ça pour vous.
• Capacité à écouter tout le monde sans jamais vraiment répondre.

Cdd de 3 mois ...voir plus

QUELQUES MEMBRES 
DE NOTRE CLUB À PAR

Julien NOUREUX, assurance SwissLife situé au Vaudreuil vous 
conseil en assurance vie, épargne retraite, complémentaire 

santé, prévoyance, assurance de prêt immobilier et assurances 
professionnelles.

Issue de l’entreprise VINCI ENERGIES, Uxello se positionne 
comme leader français de la protection incendie en France.

Agence immobilière située au cœur du village du Vaudreuil, à 
quelques mètres de la sortie du golf.

Spécialiste de la location de froid et climatisation temporaire. 
Propose des solutions de refroidissement adaptées aux 

entreprises.

Magasin de mobilier haut de gamme situé à Barentin.

Cabinet indépendant de gestion de patrimoine. Conseil en 
investissement, optimisation fiscale, stratégie d’entreprise, 

retraite et prévoyance, investissement immobilier.

SÉMINAIRE : 
Notre restaurant vous accueille tous les jours (sauf 
dimanche) pour organiser un séminaire avec votre 
entreprise. Nous mettons à disposition des salles de 
séminaires parfaites pour vous recevoir. Nous avons 
différentes formules à vous proposer, n’hésitez pas 
à demander des renseignements à notre personnel 
de salle.  Nous avons la possibilité d’organiser des 
initiations de golf avec nos Pros durant vos séminaires 
ou simplement pour une sortie en équipe.

PROSHOP :  
Vous cherchez une idée de cadeau pour un proche 
passionné de golf ? Nous avons ce qu’il vous 
faut ! N’hésitez à venir nous poser la question à 
l’accueil du proshop.

ENSEIGNEMENT
Cours collectifs à thèmes : 
Vous en avez assez d’envoyer des slices dans tous les 
sens ? Vous voulez arrêter de faire des grattes aux 
approches ? Prenez des cours collectifs à thèmes et 
faites les quelques réglages qu’il vous manque pour 
évoluer.

PENSEZ À VOS PROCHES !



Pour une vie professionnelle réussie, méditez cette première 
recommandation sur le thème de la COMMUNICATION : 

Un homme entre dans la douche au moment précis où sa 
femme en sort, lorsque la sonnerie retentit à la porte de leur 
maison.
La femme s’enroule dans une serviette de toilette, descend 
les escaliers et va ouvrir la porte d’entrée. C’est Laurent le 
voisin; Avant qu’elle n’ait pu dire un mot, il lui lance :
“Je te donne 500 Euros immédiatement si tu laisses tomber la 
serviette”.
Elle réfléchit à toute vitesse et décide de laisser choir la serviette.
Il l’admire un bon moment puis lui tend un billet de 500 Euros.
Un peu étonnée, mais contente de la coquette somme qu’elle 
vient de se faire en un clin d’œil, elle remonte dans la salle de 
bain.
Son mari, encore sous la douche, lui demande :
“C’était qui ?”
“C’était Laurent”
“Super, il t’a rendu les 500 Euros qu’il me devait ?”
Morale N°1 :
Si vous travaillez en équipe, partagez rapidement les 
informations concernant les dossiers communs, vous 
éviterez ainsi bien des malentendus désagréables.
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Trou 17 – Famille Raoul Duval – Par 5 – 413m – Hcp 6

Trou 18 – Marc de la Haye – Par 5 – 478m – Hcp 16

LE DÉCALÉ
Trou 16 – Le Château inachevé – Par 3 – 155m – Hcp 14

LE DESSIN DE PITCH
Notre artiste local

MICHEL, LE GARDIEN DU DOMAINE...
... ou presque !

LA BLAGUE DE TOTO FOFO

SÉCURITÉ

Vous l’avez sûrement déjà croisé au volant de son bolide fièrement stické “Sécurité” 
– agent spécial de la ronde, rien ne lui échappe. Michel, l’agent 0027 connaît 

tous les recoins de notre domaine, même les plus reculés où seuls les pigeons osent 
s’aventurer.
Pour les intimes, c’est “Miche Miche”, une légende vivante du quartier. Avec un œil 
expert – ou peut-être légèrement embué de jus marseillais – il veille sur notre sécurité. 
Et nous, eh bien, on veille à ce qu’il ne perde pas sa casquette dans le vent.
Quand Miche Miche est en service, pied au plancher de son bolide, bien serré à droite 
de la route afin de ne pas gêner les joggeurs qui voudraient le dépasser, pas un incident 
ne passe ! Même les chats du domaine, d’habitude si libres et fiers, se tiennent au 
garde-à-vous dès qu’ils l’aperçoivent. Il faut dire que son cri de guerre, ce fameux 
“WWOOOHHHRRR”, pourrait faire frémir une armée entière. En moins de deux, 
tout le monde est rappelé à l’ordre, y compris ceux qui pensaient pouvoir échapper à sa 
vigilance.
Bref Michel c’est notre héros, notre ami… ou du moins, notre meilleur imitateur 
d’alarme vivante.


